


L’empresa Chatni Dolç va néixer a Sóller l’any 2015, amb la idea d’apropar el món del chutney al de la confitura mallorquina de tota 

la vida. Chutney i confitura són dues elaboracions culinàries germanes, que formen part de la tradició de conservar fruites i verdures 

per evitar que es facin malbé. 

Les elaboracions de Chatni Dolç, artesanals -amb Carta d’Artesania del Consell Insular de Mallorca: CA 1043-, aposten pels gustos i 

sabors de tradició mediterrània i mallorquina. Els nostres chutneys i confitures estan fets amb productes locals, sobretot cítrics de la 

Vall de les Taronges (Sóller), i amb fruites i verdures de la pagesia sollerica i mallorquina. 

Chatni Dolç prepara chutneys dolços, chutneys coents i especiats, confitures tradicionals i confitures sense sucres afegits, i també 

algunes salses i acompanyaments com el ketchup, la mostassa i la ceba caramel·litzada; de manera completament artesanal i amb 

ingredients locals i naturals.

Molt bon profit!!!

La empresa Chatni Dolç nació en Sóller en 2015, con la idea de acercar el mundo del chutney al de la confitura mallorquina de 

toda la vida. Chutney y confitura son dos elaboraciones culinarias hermanas, que forman parte de la tradición de conservar frutas 

y verduras para evitar su deterioro.

Las elaboraciones de Chatni Dolç, artesanales -con Carta de Artesanía del Consell Insular de Mallorca: CA 1043-, apuestan por 

los gustos y sabores de tradición mediterránea y mallorquina. Nuestros chutneys y confituras están hechos con productos locales, 

sobre todo cítricos del Valle de las Naranjas (Sóller), y con frutas y verduras del campo sollerense y mallorquín.

Chatni Dolç prepara chutneys dulces, chutneys picantes y especiados, confituras tradicionales y confituras sin azúcares añadidos, 

y también algunas salsas y acompañamientos como el ketchup, la mostaza y la cebolla caramelizada; de forma completamente 

artesanal y con ingredientes locales y naturales.

Muy buen provecho!!!

Chatni Dolç was established in Soller in 2015. We aim to combine the world of chutneys with traditional jams from Mallorca. Chutneys 

and jams are culinary siblings, and they form part of a long-held tradition of conserving fruit and vegetables. 

Our artisanal products - awarded the Artisanal Certificate by Consell Insular de Mallorca: CA 1043- combine typical Mediterranean 

and Mallorcan flavours, and they are all made with local ingredients. We source our citric fruit from Soller’s Valle de las Naranjas and 

produce from local farms of Mallorca. 

Our range of products includes sweet and spicy chutneys, traditional jams, no added sugar jams as well as some condiments like 

ketchup, mustard and caramelized onion; all handmade with local and natural ingredients

We hope you enjoy!!!
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CONFITURA DE MALLORCA

ALBERCOC · ALBARICOQUE · APRICOT

212g

CONFITURA DE MALLORCA
FIGA · HIGO · FIG

CÍTRICS · CÍTRICOS · CITRUS

212g

CONFITURA DE MALLORCA

PRUNA · CIRUELA · PLUM

PERA · PEAR

212g · 31g · 997g

CONFITURA DE MALLORCA

TARONJA · NARANJA · ORANGE

(AMB CANYELLA · CON CANELA · WITH CINNAMON)

212g · 31g · 997g

CONFITURA DE MALLORCA

TOMÀTIGA · TOMATE · TOMATO

 (AMB ALFABEGUERA · CON ALBAHACA · WITH BASIL)

212g · 31g · 997g

CONFITURA DE MALLORCA

LLIMONA · LIMÓN · LEMON

POMA · MANZANA · APPLE

(AMB MENTA · CON MENTA · WITH MINT)

212g · 31g · 997g

CONFITURA DE MALLORCA

TARONJA AMARGA

NARANJA AMARGA

BITTER ORANGE

212g · 997g

CONFITURES
www.chatnimallorca.com

Confitures tradicionals, les de sempre, elaborades amb maridatge de sabors.

Confituras tradicionales, las de siempre, elaboradas con maridaje de sabores.

Our classical jams, bursting with flavor. 



CONFITURA DE MALLORCA

PRUNA · CIRUELA · PLUM

212g · 31g · 997g

CONFITURA DE MALLORCA

POMA · MANZANA · APPLE

FRAULA · FRESA · STRAWBERRY

212g · 31g · 997g

CONFITURA DE MALLORCA

CARABASSA · CALABAZA · PUMPKIN

TARONJA · NARANJA · ORANGE

212g · 31g · 997g

CONFITURA DE MALLORCA

TARONJA · NARANJA · ORANGE

212g · 31g · 997g

CONFITURA DE MALLORCA

PASTANAGA · ZANAHORIA · CARROT

LLIMONA · LIMÓN · LEMON

212g · 31g · 997g

SIN AZÚCARES AÑADIDOS · NO ADDED SUGAR

Confitures dietètiques que potencien la dolçor natural de la fruita i el seu sabor.

Confituras dietéticas que potencian la dulzura natural de la fruta y su sabor.

Our diet jams, enhancing the natural sweetness of their ingredients. 

SENSE SUCRES AFEGITS
CONFITURES

NOU



CHUTNEY DE MALLORCA

POMA · MANZANA · APPLE

CEBA · CEBOLLA · ONION

212g · 31g · 997g

CHUTNEY DE MALLORCA
PEBRE COENT · PIMIENTO PICANTE

CHILI PEPPER

212g · 31g · 997g

CHUTNEY DE MALLORCA

TARONJA · NARANJA · ORANGE

CIGRÓ · GARBANZO · CHICKPEA

(AMB LLIMONA · CON LIMÓN · WITH LEMON)

212g · 31g · 997g

CHUTNEY DE MALLORCA

TARONJA · NARANJA · ORANGE

PASTANAGA · ZANAHORIA · CARROT

212g · 31g · 997g

CHUTNEY DE MALLORCA

FIGA · HIGO · FIG

212g · 31g · 997g

CHUTNEY DE MALLORCA

TARONJA · NARANJA · ORANGE

ALBERGÍNIA · BERENJENA · EGGPLANT

(AMB ALL I PEBRE COENT · WITH GARLIC & CHILI PEPPER)

212g · 31g · 997g

CHUTNEY DE MALLORCA

LLIMONA · LIMÓN · LEMON

CARABASSA · CALABAZA · PUMPKIN

(AMB PANSA · CON UVA PASA · WITH RAISIN)

212g · 31g · 997g

CHUTNEY DE MALLORCA

TARONJA · NARANJA · ORANGE

MONGETA · JUDÍA VERDE · GREEN BEAN

(AMB PEBRE COENT · CON GUINDILLA · WITH CHILI)

212g · 31g · 997g
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Chutneys mediterranis, 
suaus i equilibrats, per gaudir 
del sabor agredolç.

Chutneys mediterráneos, 
suaves y equilibrados, para 
disfrutar del sabor agridulce.

Our balanced chutneys, for 
those with a bittersweet palette.
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CHUTNEY DE MALLORCA 

KETCHUP

TOMÀTIGA · TOMATE · TOMATO

31g · 320g · 997g

MOSTASSA ANTIGA

MOSTAZA · MUSTARD

212g

CEBA CARAMEL·LITZADA
amb figa seca i sobrassada
CEBOLLA CARAMELIZADA

CARAMELIZED ONION

212g

SALSES I 
ACOMPANYAMENTS
www.chatnimallorca.com

Salses i acompanyaments per a formatges, carns, peixos... 
a la mediterrània i a la mallorquina.

Salsas y acompañamientos para quesos, carnes, pescados... 
a la mediterránea y a la mallorquina. 

Condiments for cheese, meat, fish... 
Mediterranean and Mallorcan style.

amb mel

with honey
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CHATNI DOLÇ

C/ Germà Bianor, 17

07100 Sóller (Mallorca). Espanya 

Tel. 660 323 666

info@chatnimallorca.com

www.chatnimallorca.com


